


CRÉATIONS BARISTA               12

KHAWEED
Rhum infusé cacao & café, infusion CBD
sirop coco, liqueur maison café vanille, espresso

SACHITO
Rhum 7 ans,  cointreau, sucre de muscovado 
infusion lente de café à froid 

LES CLASSIQUES               10

PORNSTAR MARTINI
Vodka infusée à la vanille, pureé passion, 
citron vert, sirop vanille, shot champagne

GIN BASIL SMACH
Gin , basilic frais, citron vert, sucre bio français

FROZEN DAIQUIRI
Rhum 3 ans, citron vert, sucre bio français
purée de pastèque maison

COCKTAILS CRÉATIONS              12

APRICOT MONKEY
Jack Honey, Monkey Shoulder, confiture d’abricot
citron vert, sirop vanille, nuage d’oeuf

ROMANITO
Gin infusé au romarin, gimber, wasabi, citron vert
sucre bio français, infusion cascara

MISS MONEY
Champagne, purée fruits rouges, infusion cascara
cordial rue berry

HELLO RAPHA
Gin, liqueur de noisettes, sirop de chocolat blanc
lait d’amandes & mousse coco

J ’SUIS SECOSS
Whisky, cynar, vermouth, dash porto
 elixir de chartreuse

SIGNATURE
Une création sur-mesure du bartender

             épicé            pétil lant          frais    fruité                         herbacé  amer



MOCKTAILS      7

PINKY VIBES
Infusion amandes, vanille & hibiscus
Basilic frais, cordial penja, purée fruits rouges

SUMMER ADDICT
Purée mangue passion, cordial rue berry
sirop vanille, crème fouéttée

FULL MOON
Gin 0%, jus ananas, gimber,
sirop citronnelle, soda water

BIÈRES PRESSIONS
        25CL - 50CL

          PERONI - 4,4°  3,50 - 6,50
 Blonde italienne à la douce amertume

          GROLSH WIESEN - 5,1° 4,00 - 7,50
 Blanche à haute fermentation

           ST STEFANUS - 8°  4,50 - 8,50
 Brune d’abbaye aux notes caramélisées

           BIÈRES BOUTEILLES 6
 Demandez à notre équipe pour    
 connaître la pépite du moment !

VINS    12,5cl  -  75cl

FOND CROZE   BIO  
Cotes du Rhone - AOC - 2019
Une belle fraicheur et un palais aux tanins équilibrés

MARION PLA 1ER SCEAU  
St  Chinian- AOP - 2020
Nôtes de fruits rouges bien mûrs, une bouche ronde et gourmande

DOMAINE NUITON   
Hautes Côtes de Nuits - AOP - 2019
Arômes de fruits rouges et de petits fruits noirs et légèrement épicé

LE COQ VOLANT    
Côtes du Rhône - HVE - 2019
Parfums de fruits avec une note florale

MAS BORT BIO   
Viognier - IGP - 2020
Parfum de fruits, saveurs florales et fruitées de fruits exotiques et de pêches

NOISETTE BIO 
Côtes de Gascogne - IGP - 2020
Nuances d’agrumes et de confiture de coing, nôtes pain d’épices et de poire

LES TERRASSES   
Méditerrannée - IGP -2021
Bouquet expressif aux arômes d’agrumes et de fruits à chair blanche

MADE IN PROVENCE 
CDP Prestige - AOP -2021
Vin tout en finesse aux nôtes dominantes d’agrumes et de petits fruits rouges

Pour plus d’infos sur nos vins et spiritueux, demandez à l’équipe !
HH 
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          6
Fils de Pomme s'appuie sur 2 siècles de tradition 
familiale cidricole et revisite la tradition du cidre 
avec une vision engagée et contemporaine. 

1ère cidrerie française engagée 100% biologique, 
récompensée par deux fois vice-meilleur cidre du 
monde. Deux recettes au choix :

     BRUT
Un brut hors norme et peu sucré, avec des notes 
subtiles de pommes sauvages caramélisées

     ROSÉ
Un cidre rosé envoûtant par ses notes parfumées 
de fleurs de sureau et la fraîcheur de l'hibiscus

         HARD SELTZER        4,50
Hard Seltzer, c’est quoi? 
Bewiz, c’est un mix subtil d’alcool issu de la fermen-
tation de poire, d’arômes naturels de fruits et de 
plantes, et de quelques bulles faibles en calories.

     FRAMBOISE, HIBISCUS, CITRON VERT 
 La saveur fruité

     CITRON VERT, MENTHE, FLEUR DE SUREAU 
 La fraîcheur végétale

     CITRON, GINGEMBRE, PAMPLEMOUSSE 
 La touche acidulée

Le Cidre Botanique Français
BOISSONS FRAÎCHES           

LIMONADE ou CITRONNADE 30CL 3,50€
     Classic
     Concombre & Menthe
     Fruits rouges & Basilic

THÉ GLACÉ   30CL 3,50€
     Recette du moment

MARCEL - JUS FRAIS BIO  25CL 4,50€
     Pomme 
     Nectar pêche
     Tomate 
     Nectar Poire
 
JUS D’ORANGES PRÉSSÉS  30CL 4,50€

SOFTS
Coca - classic & zero   33CL 3,50€
Sirop & Diabolo   35CL 2,50€
Still & Sparkling Water  35CL 2,00€

FONTAINE A EAU FILTRÉ EN LIBRE SERVICE
Eau filtrée plate et pétillante





TAPAS Y MAS

CHARCUTAILLE       14 
’’J’apprécie plus le pain, le pâté, le saucisson, 
que les limitations de vitesse’’ - J.Chirac, 1987

FROMETON       14 
”Comment voulez-vous gouverner un pays où 
il existe 258 variétés de fromage ?” - C.De Gaulle

MIXTE        16
Quand vous n’arrivez pas à choisir, prenez les deux

TRIO TAPENADES     6
Tartares concombres, olives, creamy onions

GUACAMOLE & NACHOS     9 
Guaca et nachos à consommer sans modération

TARTRUFFE      18
Chiffonade de jambon truffé & burratta

VEGETA      15
Légumes marinés & burratta

CAMEMBERT AU FOUR    6
Wedges       8
Charcutaille      10

WEDGES     8
Potatoes, tome à l’ail des ours

DOLCE VITA     15
Jambon d’auvergne affiné,  olives marinées, burratta

CROQ’ MAISONS           10

TRUFATA
Jambon truffé, huile de truffes

GIGI
Courgettes marinés, tapenades tomates & olives

MÉMÉ RÔTI
Poulet rôti, creamy onions, bleu de «Mémé»

SALMON
Saumon fumé, tartare de concombres

BROOKLYN
Patrasmi poivré, cheddar rouge maturé, pickles

LE REGIONALE
Jambon d‘auvergne affiné 12 mois & savaron

Nos croq’ sont servis gratinés avec salade verte et potatoes

SALAD BOWLS    11

Nos salad bowls sont composées de salade verte, 
mix de graines & crudités de saisons.
A vous de choisir une gartinure au choix parmi :
 Poulet rôti
 Saumon fumé
 Falafel
 Pastrami



NOS GRATINÉS    14

Gratins maison de Ravioles de Royans Label Rouge 
gratinés de mozzarella & servi avec salade verte

CANUTS
Jambon blanc truffé, crème, mozza

OURS ROTI
Poulet rôti, crème, tome à l’ail des ours,

Liste des allergènes disponible 
sur simple demande

Provenance Viandes
Poulet Rôti - UK - Halal
Charcutaille - Italie & France
Fromage - France
Poissons - France & Norvège

NOS DOUCEURS
BROOKIE     4 
Le mix génial entre le brownie et le cookie

CHEESECAKE     5 
Servi avec coulis caramel beurre salé 

BANANA BREAD    4
Cake banane , servi avec coulis caramel salé

FONDANT AU CHOCOLAT   4
Servi tiède avec crème fouéttée

COMPOTÉE ARTISANALE   4
Pommes Vanille ou Pommes Abricot

GLACES ARTISANALES - Pot 120g  4 
Au choix: vanille, chocolat, caramel beurre salé, 
mangue, fraise ou citron vert

BRIOCHE PERDUE    5 
Servi avec coulis de caramel beurre salé

GAUFRE DE LIEGE    5 
Veritable gaufre de liège garni de perles de sucre
Servi avec caramel beurre salé ou pâte à tartiner



49 GDE RUE DE LA CROIX ROUSSE 

COFFEE SHOP BRUNCH
COCKTAIL BAR ÉVÉNEMENTS

49 RUE SALOMON REINACH 

COFFEE SHOP BRUNCH
FINGER FOOD COWORKING

COFFEE
LOVERSFO

R

INFOS / PRIVATISATION 
DIRECTION.MOMENTO@GMAIL.COM

LYON 7LYON 4


